Menus de la Femaine

Du Wwndi 141 av Vendredi 18 juillet 2025

Mardi 20.-

Brochettes de crevettes

Sauce au curry

Riz sauté
aux petits légumes

Salade verte

Lundi

Poulet au citron confit

et aux olives vertes
Pommes sautées aux herbettes
Légumes de saison,

oussalade verte

Nolre sélection des vins

Chasselas

Vin blanc :

Féchy « Chateau de Malessert » AOC

Bouteille 75cl: 42 o
Verre 1dl: 5.50

Mercredi 20.-

Goulasch de boeuf

Pommes mousseline
Légumes du jour

ou salade verte

Vin rouge :

Galotta AOC
Bouteille 75cl: 52
Verre 1dl: 7.90

Vin rosé :
Aigle des Murailles AOC

Bouteille 75cl: 49
Verre 1dl: 7.50 e

Jeudi 20.-

Fricassée de veau caramélisée

Croquettes de polenta
Légumes du marché

ou salade verte

Vendredi 20.-
Filets de perche poélés

Sauce tartare

Pommes frites
Légumes de saison

ousalade verte
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Suggestions de la semaine
Entrecéote de cheval grillée + Sauce café de Paris 25.50
(accompagnée de pommes frites, Iégumes ou salade )
Salade de crudités, pommes de terre persillées, garnie de merguez , sauce cocktail 26.50
Assiette charentaise (crudités, melon charentais, jambon cru 26.50
Origines viandes: Porc-Suisse  Beeuf - Suisse / Argentine Cheval- Argentine  Agneau- N. Zélande
Poulet—Suisse/Brésil/France  Filets de perche— Pays de 'Est Gambas—Vietnam Magret/ Fricassée de Canard -France
Nos menus du jour sont servis uniquement a midi ‘
. . , il
Au plaisir de vous accueillir et de vous servir BON APPETIT
V& Visitez notre site web et découvrez notre nouvelle carte riche et variée au gré des saisons NN

www.leveche.ch



