Menus de la Femaine

Du lundi 28 avril av Vendredi 02 mai 2025

Lundi 20.- |Notre sélection desvins

. . . Chasselas
Supréme de pintade confit

Vin blanc :
Féchy « Chateau de Malessert » AOC

Bouteille 75cl: 42
Pommes de terre sautées au thym | verre 1dl: 5.50 o«

Sauce aux olives vertes

Légumes de saison

ou potage dujour, ou salade verte

- Vin rouge :
Mardi 20.- ]
Mercredi 20.- | Galotta AOC
Cassolette de poissons Jambon a I’os Bouteille 75cl: 52 e

(saumon, cabillaud, gambas.. Verre 1dl: 7.90 e

Sauce Madeére
julienne de légumes) Gratin dauphinois

Riz créole . Vin rosé :
Potage du jour

sauce safranée au curry ou

Aigle des Murailles AOC

; Salade verte ou légumes de saison | Bouteille 75cl: 49 ax
Salade verte ou potage du jour 8 Verre 1dl: 7.50 o

Jeudi 20.- | Vendredi 20.-

Sauté de veau au citron confit Filets de perche poélés p ——— e
| Notre sélection des vins \
Linguine au beurre Sauce tartare Lest entidrenent sous Le Label AGED
*“appellation doriging contrblée ** ‘

Légumes, potage du jour Pommes frites W e e ndiszoic

“-graphique et selon un savolr-fiive

ou salade verte Legumes, potage ream

ousalade verte ,;O ——

N ‘...,\W,w,“fi”fm:"k = s

Suggestions de la semaine
Entrecote de cheval grillée + Sauce café de Paris 25.50

(accompagnée de pommes frites, Iégumes ou salade ou potage du jour)

Poulet roti au four, pommes de terre country, légumes de saison Sauce aux échalotes cH 24.50

(salade verte ou potage du jour comme entrée)

Rigatoni a la sicilienne ( aubergine, poivrons, courgettes, sauce tomates au pesto maison) 24.50

(potage du jour o u salade verte comme entrée )

Origines viandes: Porc-Suisse  Beeuf - Suisse / Argentine Cheval- Argentine  Agneau- N. Zélande
Poulet—Suisse/Brésil ~ Filets de perche— Russie Gambas—Vietnam Magret/ Fricassée de Canard -France

Nos menus du jour sont servis uniquement a midi ‘
. o , il
Au plaisir de vous accueillir et de vous servir BON APPETIT
V& Visitez notre site web et découvrez notre nouvelle carte riche et variée au gré des saisons NN

www.leveche.ch



