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Café L'€véché est viche en histoires, notre carte également’

//. -
’ .

Cordiales blemvenues




Entr€es et plus...

¥ Soupe de |égumes/potage du jour

<
Calade Verte
Calade mélée cruditss ’ladev rte)
Planchette Valaisannhe viande séchée, jambon cru, agrémentée de fro 2 [a Gruyere, de orm‘g“_ev;'petits oignons)

VASssiette dUu Patroh gambas sautées, pa

il_et au piment d’Espelette)

v Cro(itons au fromage de chévre, parsemes OQ grau

(dressés autour d’une salade pahachée)

¥ Ces plats sont plus appréciés par notre clientéle, donc recommandés, et ils méritent bieh unh coup de Ceeur..........

AN
-

Fait maisan

ALL [ NTION

Sur demande, nos collaborateurs, Vous conseilleront volontiers, et vous informeront sur [es mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.



Nos plus belles trouvailles
v

VY Pappardelle au SaFrah ux gambas sautées et tomates séChées, (e tout rafraichi 3 la roquette et aux poivrons al dente

YFUSsilli Végétarien assumes frais, pesto, Tomates fraiches concassées) (plat Vé?é :

wotes 4l

VY Spaghetti Carbohara cardons sriiiés, creme, fini au grana padano rapé)

'Penne a |8 VOAKQ ( 1ardons griliés, créme, tomates, parfumé a la vodka)

SOttOo

VY Risotto crémeux aux gambas sautées 3 |3 provencale, relevé au piment d'Espelette et au pesto maison

"RJ'SOttO au Safran £arni aux bolets sautés au beurre ghee, garni de coupeaux de charcuterie

Prix

En CHF

28.50

24.50

24.50

26.50

29.50

28.50



AssietteS du gourmet

Prix
En CHF
'Tartare de BoeUf I'Evéché (accompaghé de coupeaux de fromage, de toasts, et de pommes frites) 220g. 35.00
(assaisonné a ’huile d’olives aromatisée 3 la truffe)
Y Roast-beef froid (accompagné de sauce tartare et de pommes Frites)  200g. R\ 26.50
¥Salade [EVEché aux aiguillettes de poulet* shackées 3 la plahcha 26.50
(salade panachée, garhie d’aiguillettes de poulet et batonnets de fromage de la Gruyére)
Y Croustillants de fromage de chévre 27.50

(salade de crudités, garnie de cro(itons au fromage de Chévre, gratinés 3 (3 Salamandre)

Provenance Viandes [/ poissons / Volailles
Consultez le tableau indiquant les origines des Viahdes rouges, Volailles et poissons




i éréré udo i

\ 4 L J;

Plats du Cerroir

Prix
En CHF
¥ saucisse a rotir, accompagnée de sauce aux échalotes, résti maison et |égumes du saison  2z0s. 27.50
¥Papet vaudois (tombée de poireaux, garnie de saucisse au chou) 25.50
V¥Filets de perche* « Belle Meuniére » aCCompagnés de sauce tartare, garniture au Choix 2008. 3¢.50
¥ Emincé de veau 3 Ia zurichoise, ROsti maison doré au beurre, [égumes du marché 37.50
[ ]
stl
'-R_('jSti Tom M€ (pomme de terre rapée, poélées et dorée au beurre, garnie de tomme Vaudoise panée et bacon grillé) 26.50
VYROsti MaisOn (pomme de terre rapée, poéiée et dorée au beurre, garnie d'®UF au plat, et bacon grillé) 26.50
¥ Tartiflette savoyarde au fromage reblochon, lardons grillés, et pommes de terre 26.50
(le plat est gratiné au four)
ALL [ N N

Sur demande, nos Collaborateurs, Vous conseilleront volontiers, et Vous informeront sur S mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.



AssietteS du boucher

Prix
En CHF
Y EntrecOte parisienne de boeuf grillée, accompaghée de sauce Café de Paris, G.A.C 2208. 37.50
' Onglet de boeUF Mmariné, grillé, et sa sauce au poivre concassé, .A.C 2208. 3¢.50
¥ EntrecOte de Cheval grillée*, acCom| 3gnée. aFé d i 33.50
¥ Langue de boeuf, squce ; : 26.50
Meédaillons de file ""s‘ 43.50
' Choucroute royale < ! a:i 26.50

[

55 Ce plat est disponible juste durant la saisoh d’hiver

¥ Ces plats sont beaucoup plus appréciés par notre Clientéle, recommandés particuliérement , et ils méritent bien un coup de Ceeur..........

(Farhitures d’accompaghement c.4.c : Pommes frites, légumes, riz, rosti

Provenance viandes / poissons / Volailles
Consultez e tableau indiquant [es origines des Viandes rouges, Volailles et poissons

an
T * . . . . . I
Certaines viandes peuvent étre produites avec des stimulateurs de performance non hormonaux (antibiotiques)

Fait maison
ALLERGIE / PREVENTION

Sur demande, nos collaborateurs, Vous conseilleront volontiers et Vous informeront sur les mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.



Fondues aux fromages suisseS

v

Prix/pers.

En CHF

¥ Fondue des amoureux aromatisée 3 la salsa. tartufata .50

27.50

¥ Fondue moitié-moitié (Gruyére et Vacherin) Lincontourna

'Fond ue cheVriére, (Gruyére et Vacherin, relevée au fromage 29.50

YTFondue 3 |a tomate (servie avec pommes de terre) 28.50

¥ Fondue 3 1a fleur de thym frais 28.50

VYTFondue aux Bolets 29.00

¥ Fondue au poivre vert ConCassé 28.50

¥ Fondue 3 la frangaise (au reblochon) 30.50

) Tous nos fromages proviennent d’alpage suisse,
YTFondue aux echalotes p - \ b 28.50
u le plaisir est né de tradition

VYTFondue au piment 28.50

YTFondue aux Champighons 28.00
VYFondue quX ¢ fromages cappenzelier, Vacherin, Gruyére, Tilsiter) 28.50
¥TFondue maison (3 la biére, relevée 3 'armagnac) 28.50
¥ Fondue Dino (échalotes et pitment) 28.50
YTFondue Chapeau pur Vacherin fribourgeois AQP ondue servie tiede, accompagnée de pommes de terre) 29.50

Portion de pommes de terre  chr 3.00 Portionh de cornhichons et petits 0ignONS  cHr 5.00



VAINCRE LA SOIF.......




Minérales

Arkina plate
Arkina Pétillante
Arkina plate
Arkina pétillante

Limonade
Fanta

Coca-Cola
Coca-Zéro
Coca-cola

Coca-Cola litre

Thé froid
Thé froid
Thé froid
Thé froid litre

Schweppes tonic
Rivella rouge

Rivella bleue

Nectar de pommes
Nectar d’'oranges
Nectar de péche
Nectar d’ananas
Nectar de poire

Jus de tomates

Red bull

Contgnai\ce
1
1

1/2

1/2

0.30
0.33
0.33
0.33
0.20

0.20
0.30
0.50

0.33
0.33

0.20
0.20
0.20
0.20
0.20
0.20

0.25

Prix

CHF
9.50
9.50
5.30

5.30

3.90
4.90
4.90
4.90
2.90
9.50

2.90
3.90
4.90
9.50

4.90
4.90
4.90

4.90
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00

7.00

Apéritits / Cockéails

Apérol Spritz
Hugo (cocktail)

Cocktail I'Evéché

Prosecco, Martini, Ananas, Menthe

Pastis 51 / Ricard
Pastis 51 / Ricard

Martini Blanc / Martini Rouge

Cynar

Appenzeller
Campari

Campari orange
Gin Tonic

Fernet Branca
Porto Blanc / Rouge
Blanc Cassis

Blanc Cassis Royale
Prosecco

Amaro Montenegro

Averna
Suze

Biéres

Cardinal Blonde
Grimbergen blanche
Grimbergen Ambrée

Ramseier Cider Bouteille

Feldschlésschen sans alcool

Contena]nce
enc

N N NN BN

10
10
10

Conte%ngr\ce

2.5
2.5
2.5

Contenance
encl

57
33

Prix
CHF

4.80
5.50
5.50

% Vol.

12
12

12

45
45

15
16.5
29
23
23
37.5
40
19.5
11.5
11.5
12
23

29
20

Contenance
en (?In

Prix
CHF

10.00
10.00

11.00

4.00
7.50

6.50
6.50
6.50
6.50
12.00
12.00
6.50
6.50
6.00
8.50
7.00
6.50

6.50
7.50

Prix
CHF

8.00
9.50
9.00
Prix
CHF
8.50

5.50



Provenances des viandes

Beui : Suisse
Poulet : Suisse—Brésil
Veau : Suisse
Porc : Suisse
Agneau : Nouvelle Zélande
Cheval : Uruguay—Argentine
Saumon : Norvege
Filets de perche : Pologne
Poulpe : Atlantique U.E

Gambas" : Vietnam

Tous nos produits carnés jouissent d’une tragabilité (de la fourche a la fourchette), ils sont commandés chez des fournisseurs professionnels



