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Entr€es et plus....

Entree Portion

EN-CHF En CHF
(aspPaCho andalous soupe fraiche 3 la tomate, concombre, huile dolives, basilic, poivrons, oignons, ail, menthe,....) 9.50 13.50
Calade Verte 7.00
Calade mélée (cruditss et salade) 9.50 15.50
Plahchette Valaisahhe wiande séchée, jambon cru, agrémentée de fromage de la Gruyére, de Cornichons et petits oignons) 27.50
Planchette de Viande SéChée (agrémentée de cornichons et doignons grelots) 29.00
VAssiette du Patroh @ambas sautées, parfumées a ail et au piment d’Espelette) 15.50 27.50
' CY‘OGtOnS au fromage de ChéVY‘e, parsemés de graines de sésame, dressés autour d’une salade pahachée 15.50

¥ Ces plats sont plus appréciés par hotre clientéle, donc recommandés, et ils méritent bien unh coup de Ceeur...........

ALL E/ N N
Sur demande, nos Collaborateurs, Vous conseilleront Vvolontiers, et Vous informeront sur |es mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.




[a piccola Italia

Ci .

T el ”ém et tomates Sécheées, |e tout rafraiChi 3 [a roquette et aux poivrons al dente)

-

Y TFusilli Végétarien asgumes frais, pesto, Tomates fraiches Cghcasiées) (plat végeétalien/végétarien)
- ’

N 2

Y Spaghetti Carbonara dardons griliés, créme, fini au parmésan)

-

/s i < A‘,»)
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A
V¥Penne sicilienne al Carne @mincé de viande de beuf, N
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S
rl 150r

Prix

En CHE

28.50

27.50



Mes chers gourmetS

Prix
En CHF
¥ Tartare de Boeuf I'EVEChE & 'huile de trUuffe (accompagné de coupeaux de fromage, de toasts, et de pomies frites) 2208. 35.00
"R_oaSt-beeF Froid (accompagné de sauce tartare et de pommes frites)  2008. 27.50
¥GCalade [EVEChé aux aiguillettes de poulet shackeées a la plahCha 26.50
(salade panachée, garhie d’aiguillettes de poulet et batonnhets de fromage de la Gruyére)
VVitello TONQtO (rd¢i de veau coupé en fines lamelles, servi froid, garni 3 la sauce au thon , Capres et filets d’anchois) 32.50
¥ CarpacCcCio de boaUfF wiande crue, coupée en fines lamelles ,garnies de salade la roquette et Copeaux de fromages, fini au trait de créme balsamique) 29.50
¥ Beighets aux fromages (alakoFF) ervis avec salade panachée et copeaux de charcuterie) 29.50
Y Croustillants de fromage de CheVre alade de crudités, garnie de croltons au fromage de chévre, gratinés 3 la salamandre) 27.50

' Ces plats sont plus appréciés par hotre clientéle, donc recommandés, et ils méritent bien un coup de CeeUr
A |




ouche vaudo X

A 2

Plats du Cerroir

Prix
En CHF
¥ saucisse 3 rotir, accompagnée de sauce aux échalotes, rosti maison et [égumes du saison  2z0s. 27.50
VTFilets de perche « Belle Meuniére » accompagnés de sauce tartare, garhiture au Choix 2008. 3¢.50
°
st
'R_ﬁS‘ti TOMMEe (omme de terre rapée, poéiées et dorée au beurre, garhie de tomme Vaudoise panée et bacon grillé) 26..50
VYROSsti MaisOn (omme de terre rapée, poéiée et dorée au beurre, garhie d'®@UF au plat, et bacon grillé) 26..50
Assiettes esCa |es
Voyagez tout en restant 3 table !
. 2
lg lug OVG’S d IS h Duo de BroChettes erta » merguez, sauce cockeail piquante et imbale de riz basmati, légumes de saisort "719.50
28.50

BOY‘a-bOY‘a: Salade de poulpe et de Crevettes marinara, assaisonnée 3 (a lime et aux poivrons sur (it de crudités

ALLERGIE / PREVENTION

Sur demande, hos Collaborateurs, Vous conseilleront volontiers, et Vous informeront sur les mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.




AssietteS du bOucher

Prix

En CHF

Y EntrecOte parisienne de boeuf grillée, accompaghée de sauce Café de Paris, G.A.C 2208. 37.50
' ¥ Onglet de boeuf mariné, grillé, et sa sauce au poivre Concassé, G.A.C 2208. 3¢.50
¥ EntrecOte de Cheval grillée, accomp Shée desauce cafede Paris, A 208 33.50

¥ Médaitions de F'Iet de boauf .50

- ; |

¥ Tagliata de magr U jour 350
L A Médaillonhs de pou ‘ : \tnes de saison 33.50

P

¥ Ces plats sont plus appréciés par hotre clientéle, recommandés particuliérement , et ils méritent bien un coup de ceur

Garhitures d’accompaghement .-.c : Pommes frites, légumes, riz, rosti

Provenance Viahdes / poissons / Volailles

P Porc - Suisse Boeuf - Mexiquel Argentine Cheval- Argentine Agneau- N. Zélande
—T ] Poulet—Guisse / Brésil Filets de perche- Pays de 'est Gambas—Thailande Magret de cahard—France
Fait maisan

ALLERGIE / PREVENTION

Sur demande, nos collaborateurs, Vous conseilleront volontiers et Vous informeront sur les mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.



Fondues aux fromages suisseS

r

Prix/pers.
¥ Fondue des amoureux 3 la truffe 35.50
'Fond ue champagharde (Gruyére et Vacherin, relevé - 3¢.50

¥ Fondue moitié-moitié (Gruyére et Vacheriny  “Lincontourn

S

'Fond ue cheVriére, (Gruyere et Vacherin, relevée au fromage de'chéVre)

27.50

29.50

YTFondue 3 |a tomate (servie avec pommes de terre) 28.50

¥ Fondue 3 1a fleur de thym frais 28.50

YTFondue aux Bolets 29.00

Tous nos fromages proviennent d’alpage suisse,
-

V¥ TFondue au poivre vert ConCassé
~ 28.50
ou le plaisir est né de tradition

YFonhdue aux échalotes 28.50

VYFonhdue au piment 28.50
YTFondue aux Champighons 28.00
YFondue auX ¢ Fromages wappenzelier, Vacherin, Gruyére, Tilsiter) 28.50
¥Fondue maison (3 |a biére, relevée 3 'armagnac) 28.50
¥ Fondue Dino (échalotes et piment) 28.50

Portion de pommes de terre  cur 3.00 ‘Portion de cornhichons et petits 0ighoNS  chr 5.00



VAINCRE LA SOIF.......




La tradition vitivinicole vaudoise est millénaire :

L'ancrage historique dans le paysage viticole vauools est renforcé
par un profond respect des traditions, et ¢a se ressent dans ses caves.
Avee Les vins vaudols, dont Le canton de vaud compte huit AOC
Lssues de six réglons Viticoles, qui produisent du chasselas

et biew d'autres cépages rouges et blancs de qualité.

Vous trouverez towjours Le plaisir de déguster les vins issus des

domaines Lausannols.,.. ..

A votre bonne santé

Léquipe de café L'Evéché

Bonwvillars - e ------ b’

Les Cotes de I'Orbe - @ ------ i

La Cote - -
¥ PR O oo

Chablais - - ------ B




Les Vins Ouverts

Vins blancs

Mont-sur-Rolle AOC ™ Fines Roches™

La Cote AOC Féchy " Chateau de Malessert ™
Chardonne AOC " Fines Roches™

Fendant Monroussy

Johannisberg ™" Fines Roches™

Petite Arvine AOC Valais

Vins Rosés

Gamay Romand " Bellarosa™ '\®®.?%

Aigle des Murailles 2022 AOC y‘ r’ a
P L\ ¢
viy

Vins Rouges

Goron

Vaud AOC “‘Gamaret /Garanoir
Cotes du Rhone
Montepultiano d’Abruzzo
Galotta AOC

1dl

4.00
5.50
4.50
4.50
5.90
8.50

4.00
7.50

4.50
5.90
4.00
4.50
7.90

Prix en CHF
2dI 3dl
8.00 12.00

11.00 16.50
9.00 13.50
9.00 13.50

11.80 17.70
17.00 25.50
8.00 12.00
15.00 22.50
9.00 13.50
11.80 17.70
8.00 12.00
9.00 13.50
15.80 23.70

5dl

20.00
27.50
22.50
22.50
29.50
42.50

20.00

37.50

22.50
29.50
20.00
22.50
39.50



Les Désirées 50 cl

Vins Blancs 50 cl Prix en CHF
Lavaux AOC, Epesses ) 24.00
Chablais AOC, Yvorne 24.00
Chablais AOC, Ollon 24.00
Villette AOC 23.00
Johannisberg Fines roches 37.50
Vins Italiens 50 cl

Montepultciano d’Abruzzo (DOC) 24.00
Vins Rosés 50 cl

Rosé Gamay Vaudois 24.00
CEil de perdrix vaudois 24.00
Vins rouges 50 cl

Vaud (AOC) Gamaret/ Garanoir 27.00
Pinot Noir Romand 24.00
Pinot Noir du Chablais 24.00
Pinot Noir d’Aigle 24.00
Humagne du Valais, Les Félines 32.00
Syrah du Valais, Les Félines 32.00




Vins Blancs en Bouteille 75 cl

Vins blancs Prix en CHF
2021 La Braise d’enfer « Epesses » 49.00
2022 ‘Dézaley’ Clos des Moines ‘Grand Cru” Ville de Lausanne 59.50
2022 Lavaux AOC Grand Cru Calamin " Epesse’ 46.00
2022 Chablais AOC Yvorne, L’Ovaille 59.50
2022 Chablais AOC Yvorne, Clos de la George 48.50
2022 Chateau de Vinzel Grand Cru 75 cl 45.00
2022 Domaine des Abesses la Cote AOC 44.00
2022 Lavaux AOC Villette Grandvaux 42.00
2022 La Cote AOC Féchy ‘Chateau de Malessert’ 44.00
2022 La Cote de Morges Vieille Vigne 1*' prix Mondial du Chasselas 44.00
2022 Chablais AOC Aigle les Murailles 49.50
2023 Saint-Saphorin Domaine du Burignon Ville de Lausanne 53.00
2022 Dame de Sion « fendant du valais » 44.00
2022 Johannisberg Siccus Mont d’or AOC 49.00
2022 Petite Arvine AOC Valais 58.00
Vins rosés

2021 Neuchatel CEil de Perdrix Chateau d’Auvergnier 45.00
2022 Aigle des Murailles AOC 49.00




Vins Rouges en Bouteille 75 cl

Vins rouges Prix en CHF
2022 La Licorne Galotta AOC 52.00
2019 Dézaley Clos des Moines * Merlot-Gamay' Ville de Lausanne 59.50
2020 Vaud AOC Exellis "Charles Rolaz’ 48.50
2022 Saint-Saphorin Pinot noir "Olivier Ducret® AOC Lavaux 45.00
2022 Vaud AOC Gamaret Garanoir 44.00
2022 Pinot Noir Vaudois " Vins des Croisés’ 44.00
2020 Chablais AOC Clos de Chatelard Villeneuve 46.00
2020 Déle des Monts 45.00
2022 Humagne du Valais ‘Les Félines’ 48.50
2022 Syrah du Valais " Les Félines’ 54.50

2020 Merlot Réserve 62.00




2021

2022

2020

2020

2022

COTES-DU-RHONE 75 I

Plan de Dieu, Domaine Rose Dieu

Crozes-Hermitage, Les Hauts Granites

Gigondas, Domaine de la Bastide, Saint-Vincent

Chateau neuf-du-Pape, La Bastide Saint Dominique

Domaine La Garrigue Vacqueyras (AVC)

Cotes-Du-Rhone

O TULETTE

Prix en CHF

47.00

53.00

68.00

79.00

47.50



Les Vins bordelais 75 cl

Saint Emilion

Prix en CHF

2018 Chateau La Grangeére

Alsacg®
Loire Chabl,i;
' -3 ‘Bourgogne
SUD DE LA FRANCE 75 l ‘aﬁﬁ( {9 Jura

~ i .
3 N | Y Savoie

deaux Bw i1 OWYGS
Bordeaux } Xayjorey

Rhone

)
2019 Corbieres : Chateau Bel-Evéque, ﬁ:’

o« &= 3—3—’“‘) Y Provence
» N v >
Sud Quest Languedoc-
Roussillon

2020 Corbiéres : Chateau Bel-Evéque, Cuvée Cardinal
69.00



Vins italiens 75 cl

Prix en CHF

2019 GUIDALBERTO 14% AO 90.00

PINOT GRIGIO
CHARDONNAY
GEWURSTRAMINER
PINOT NOIR
SCHIAVA

LAGREIN

MALVASIA Lazio
TREBBIANO e

CESANESE
SANGIOVESE
MERLOT
egne  PANG.
2 FALANGHINA
GRECO

AGLIANICO
SYRAH
MOSCATO

NERO DAVOLA

CATARRATTO Sicilia

RILLO
INZOLIA




Les Vins Ouverts
Vins blancs Contenance Prix en CHF % W &

en dl
. . Cafeleria

Mont-sur-Rolle AOC " Fines Roches 1 4.00

Café au lait 4.50
Féchy 1 5.50
Chardonne AOC " Fines Roches™ 1 4.50 Café Expresso 3.80
Fendant Monroussy 1 4.50 Café Ristretto 3.80
Johannisberg ™" Fines Roches™ 1 5.90 Café Capuccino 4.50
Petite Arvine AOC Valais 1 8.50 Ovomaltine 4.50

Chocolat chaud Marta “Recette maison” 5.50
Vins Rosés

Chocolat chaud Viennois “Recette maison” 6.50
Gamay Romand ™ Bellarpsa™ ' 4.00

Café décaféiné 4.00
Aigle des Murailles 2022 A 7.50

Croissant 1.40
Vins Rouges - Thé 3.80
Goron 4.50 ‘
Vaud AOC ““Gamaret /Garanoir 5.90 e G ‘ o 2
Cotes du Rhéne 4.00 ‘ ' 2 A
Montepultiano 4.50

Galotta AOC 7.90




